
Assemblage : 100% Meunier

Terroir : Troissy - parcelle « Les Cotéas»

Superficie : 66 ares

Age moyen : 50 ans

Vinification : En fûts

Année : Millésime 2015 –Récolte du 10 Septembre 2015

Tirage : 1024 bouteilles

Vieillissement en caves : 5 ans minimum

Dosage : 3,5 g/l –Brut

Œil : La robe est jaune aux reflets dorés

Nez : Au premier nez se dégagent des arômes floraux, qui

s’ouvrent ensuite sur des notes fumées, de pêche et de miel
d’acacia.

Bouche : L’attaque est fraîche et gourmande avec une belle

maturité. La bouche est ample et automnale avec des arômes
de pomme au four, cannelle et miel. On retrouve les notes
fumées avec une pointe de noisette.

Dégustation : Ce champagne de repas accompagnera vos

plats de viandes blanches en sauces ou fromages affinés à pâte
pressée.
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