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100% Chardonnay

Troissy. Majoritairement issu de la parcelle
« Les Longues Raies ».

En cuves inox et en flts
Millésime 2017
5 ans minimum
7 g/l—Brut
La robe est jaune pale avec des reflets vert amande.

Le nez s'ouvre sur des fruits cuits et des notes

miellées. A I'aération, on découvre 'amande, la noisette
fraiche, 'ananas confit, le beurre ainsi qu’un soupgon de
vanille et de jasmin.

L'attaque est vive et vineuse puis se dégage un

caractére chaleureux qui laisse apparaitre des flaveurs de
mirabelle et d'ananas roti, de beurre fondu et d'agrumes .

A associer avec des poissons & chairs

serrées et accompagnés de sauce crémée ou beurrée,
parfumées aux agrumes.

Disponible en magnum 150cl
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